pieczatka oferenta

PAKIET NR 5
FORMULARZ CENOWY

Zalacznik nr 10

Mieso CPV 15110000-2, wedliny 15131130-5, konserwy miesne 15131000-5 , wyroby garmazeryjne 15.89.42.00-3

Lp Nazwa produktu Opis przedmiotu Jednostka| Tlos¢ | Cena netto [ Warto$é netto | stawka | Warto$¢ brutto
zamowienia miary za podatku
jednostke VAT w %
miary
1 |Migso wolowe rosolowe 1kg 20
2 |Migso wolowe gulaszowe [bez kosci 1kg 20
3  [Szponder wotowy 1kg 10
4 |Kark wotowy bez kosci 1 kg 50
5 |Pieczen wolowa z udzca  |bez kosci 1kg 100
6 |Wotowina b/k bez kosci extra 1kg 100
Schab wieprzowy b/k bez kosci, bez otoki 1 kg 500
7 thuszczowej
8 |Zeberka wieprzowe paski z warstwg migsa 1 kg 100
Lopatka wieprzowa bez golonki, bez skory, bez |1 kg 300
9 thuszczu, bez kosci
10 [Karczek bez kosci 1 kg 100
Szynka wieprzowa bez kosci, bez skory, bez 1kg 400
11 thuszczu
12 |[Stonina 1 kg 15
13 |Podgardle wp. 1 kg 20
14 |Kielbasa zwyczajna Wedlina z migsa 1kg 50

wieprzowego, wgdzona-
parzona VACUM lub MAP,
termin waznos$ci min 21 dni,
min 60% migsa




15

Kielbasa $laska

Wedlina z migsa
wieprzowego, wedzona-
parzona VACUM lub MAP,
termin wazno$ci min 21 dni,
min 70% mig¢sa

1 kg

200

16

Kielbasa wiejska

Wedlina z migsa
wieprzowego lub wieprzwo-
wotowa, wedzona- parzona
VACUM lub MAP, termin
waznosci min 21 dni, min
100% migsa

1kg

1000

17

Frankfurterki

Wedlina z migsa
wieprzowego, wedzona-
parzona VACUM lub MAP,
termin wazno$ci min 21 dni,
min 80% mi¢sa

1kg

200

18

Kietbasa podlaska

Wedlina z migsa
wieprzowego, wedzona-
parzona VACUM lub MAP,
termin waznos$ci min 21 dni,
min 70% migsa

1kg

200

19

Kielbasa szynkowa

Wedlina z mi¢sa
wieprzowego, wedzona-
parzona VACUM lub MAP,
termin wazno$ci min 21 dni,
min 70% mi¢sa

1kg

50




20

Kietbasa krakowska,
podsuszana

Wedlina z migsa

wieprzowego lub wieprzowo-

drobiowego , wegdzona-
parzona VACUM lub MAP,
termin wazno$ci min 21 dni,
min 100% migsa

1 kg

100

21

Kieltbasa krakowska

Wedlina z migsa
wieprzowego, wedzona-
parzona VACUM lub MAP,
termin wazno$ci min 21 dni,
min 70% mi¢sa

1kg

100

22

Kietbasa zywiecka,
podsuszana

Wedlina z migsa

wieprzowego lub wieprzowo-

drobiowego, wedzona-
parzona VACUM lub MAP,
termin waznos$ci min 21 dni,
min 100 % miesa

1kg

100

23

Kielbasa zywiecka

Wedlina z mi¢sa
wieprzowego, wedzona-
parzona VACUM lub MAP,
termin wazno$ci min 21 dni,
min 70 % migsa

1kg

100

24

Ogonowka

Wedlina wieprzowa,
wedzona- parzona VACUM
lub MAP termin
przydatno$¢i min 21 dni,
min 75% mig¢sa

1kg

200




25

Szynka

Wedlina wieprzowa,
wedzona- parzona VACUM
lub MAP termin
przydatnos$¢i min 21 dni,
min 75% mig¢sa

1 kg

200

26

Szynka extra

Wedlina wieprzowa,
wedzona- parzona VACUM
lub MAP termin
przydatno$¢i min 21 dni,
min 90% migsa

1kg

100

27

Szynka gotowana

Wedlina wieprzowa,
wedzona- parzona VACUM
lub MAP termin
przydatno$¢i min 21 dni,
min 60 % migsa

1kg

50

28

Szynka pieczona

Wedlina wieprzowa,
pieczona VACUM lub MAP
termin przydatnos¢i min 21
dni, 100g produktu
wyprodukowano min ze
110g migsa

1kg

100

29

Baleron

Wedlina wieprzowa,
wedzona- parzona VACUM
lub MAP termin
przydatno$¢i min 21 dni,
min 75% mig¢sa

1kg

50

30

Schab tradycyjny

Wedlina wieprzowa,
wedzona- parzona VACUM
lub MAP termin
przydatno$¢i min 21 dni,
100g produktu
wyprodukowano ze 110g
migsa

1kg

150




31

Poledwica sopocka

Wedlina wieprzowa,
wedzona- parzona VACUM
lub MAP termin
przydatnos$¢i min 21 dni,
min 70 % migsa

1 kg

200

32

Szynka konserwowa

Wedlina z migsa
wieprzowego, ostonka
barierowa, termin
przydatno$ci min 14 dni,
min 65% migsa

1kg

50

33

Szynka biata

Wedlina z migsa
wieprzowego, ostonka
barierowa, termin
przydatnosci min 14 dni,
min 65% migsa

1kg

50

34

Szynka w galarecie

Wedlina z migsa
wieprzowego, ostonka
barierowa, termin
przydatno$ci min 14 dni,
min 50% mi¢sa

1kg

50

35

Pasztet drobiowy

Pasztet z migsa drobiowego
lub drobiowo-wieprzowy,
VACUM lub MAP, termin
przydatnosci min 14 dni

1kg

30

36

Pasztet z pieca

Pasztet o zawartos$ci migsa
minimum 65%,VACUM lub
MAP, termin przydatnos$ci
min 14 dni

kg

30




37

Pasztet wieprzowy

Pasztet z migsa
wieprzowego, VACUM lub
MAP, termin przydatnosci
min 14 dni

1 kg

30

38

Kiszka jeczmienna

Wedlina podrobowa
wieprzowa, VACUM lub
MAP, termin przydatnos$ci
min 14 dni

1kg

200

39

Kabanosy

Wedlina z migsa
wieprzowego, wedzona-
podsuszana VACUM lub
MAP, termin waznos$ci min
21 dni, min 95 % migsa

1kg

100

40

Boczek rolowany

Wedlina wieprzowa,
wedzona- parzona VACUM
lub MAP termin
przydatno$¢i min 21 dni

1kg

100

41

Boczek wedzono-parzony

Wedlina wieprzowa,
wedzona- parzona VACUM
lub MAP termin
przydatno$¢i min 21 dni

1kg

300

42

Lopatka prasowana

Wedlina z mi¢sa
wieprzowego, wedzona-
parzona, ostonka barierowa,
termin przydatno$¢i min. 21
dni

1kg

50

43

Tyrolska

Wedlina z mi¢sa
wieprzowego, parzona
VACUM lub MAP, termin
waznosci min 21 dni

1kg

50




44

Szynka mielona

Wedlina z migsa
wieprzowego, wedzona-
parzona VACUM lub MAP,
termin wazno$ci min 21 dni

1 kg

50

45

Parowki

Wedlina z migsa
wieprzowego, parowka
$niadaniowa w ostonce
barierowej wedzona-
parzona, VACUM lub MAP,
termin wazno$ci min 21 dni,
min 70% mi¢sa

1kg

400

46

Delikatesowa z warzywami

Wedlina z migsa
wieprzowego, parzona
VACUM lub MAP, termin
waznosci min 21 dni

1kg

50

47

Poledwica z indyka

Wedlina z mig¢sa indyka,
kawatek migsa nie
rozdrobniony wedzony,
parzony VACUM lub MAP,
termin waznos$ci min 21 dni,
min 70% mi¢sa z indyka

1kg

100

48

Baton drobiowy

Wedlina z migsa
drobiowego, parzona,
ostonka barierowa, termin
wazno$ci min 21 dni, min
70% migsa drobiowego

1kg

50




49

Polgdwica drobiowa

Wedlina z migsa
drobiowego, parzona
VACUM lub MAP, termin
waznosci min 21 dni, min
80% migsa drobiowego

1 kg

50

50

Smaczek w konserwie

Wedlina z migsa
wieprzowego, parzona
VACUM lub MAP, termin
wazno$ci min 21 dni

1kg

100

51

Salami

Wedlina wieprzowa,
dojrzewajaca VACUM lub
MAP termin przydatno$c¢i
min. 21 dni

1kg

100

52

Smalec zwykly

op. 200g

1kg

15

Suma

Wymagania jakoSciowe

Wszystkie objete zamowieniem produkty dostarczane bedg w pojemnikach plastikowych (materiat

opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnoscig), zamknietych pokrywa.

Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta zawierajaca dane zgodnie z podanym nizej sposobem
oznakowania opakowania zbiorczego. Kazdy asortyment produktow powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku

Oznakowania opakowania zbiorczego:

nazwa $rodka spozywczego

dane identyfikujace producenta srodka spozywczego
dane identyfikujace miejsce pochodzenia

zawarto$¢ netto srodka spozywczego

data minimalnej trwatosci Iub termin przydatnosci do spozycia

Cechy dyskwalifikujace:
obce posmaki, zapachy,

oslizglos¢, nalot plesni, barwa szarozielona,

objawy obnizenia jedrnosci i elastycznosci, objawy wskazujgce na zaparzenie migsa




obecnos¢ bakterii salmonelli, gronkowcow chorobotworczych i z grupy coli, obecnos¢ szkodnikow oraz ich pozostatosci

brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

zanieczyszczenia fizyczne lub chemiczne

Do wypelnionego pakietu nalezy dolaczy¢ specyfikacje /karte charakterystyki/ dla produktuktéw od numeru 14 do numeru 51

Podpis 1 pieczatka osoby









